
   

 
 

Numero codice ERSU: 23 

 

 

 
Denominazione: Fesa refrigerata di tacchino  italiano maschio biologico SV (sotto vuoto) 

 
Descrizione: Il prodotto, ricavato da tacchini maschi allevati, macellati e sezionati in Italia, è costituito dai muscoli del 

pettorale profondo e superficiale, senza muscolo corrispondente alla prima falange delle ali. Deve essere ricavato dalle 

fese di tacchine appartenenti alla classe A. Toelettatura completa, con prodotto privo di parti ossee, cartilagini, parti 

legamentose e assenza di segni ossidativi. Sono escluse soffusioni emorragiche e caratteristiche organolettiche alterate. 

Il prodotto deve provenire da impianto di macellazione e sezionamento con riconoscimento CE. Gli animali non devono 

essere stati trattati con sostanze ormonali o comunque vietate. Non sono ammessi prodotti con bruciature da freddo e 

con ossidazione dei grassi. Il prodotto deve rispettare la vigente normativa nazionale e CE. La stazione appaltante si 

riserva la facoltà di effettuare ulteriori verifiche rispetto ai parametri di sicurezza alimentare in funzione di eventuali 

segnalazioni/allerte nazionali/UE.  
 

Note: La temperatura al cuore del prodotto, al momento della consegna, deve essere compresa fra 2 e 4° C 

ed eventuale rialzo termico consentito max 2°C. In etichetta deve essere riporta la provenienza italiana 

 
Confezionamento: Imballo primario da kg 2 circa ed imballo secondario da kg 5 circa. L'etichetta deve essere conforme 

alla normativa vigente ed alla presente scheda tecnica. 

 
Imballo: Gli imballaggi secondari devono essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria per 

impilamento e/o facchinaggio. 

 
Shelf Life: residua alla consegna 70% 

 
 

 
Caratteristiche merceologiche Caratteristiche organolettiche 

  
 

 
Parametri microbiologici Parametri chimici 

  

SCHEDA TECNICA  

Corpi estranei 

Danni da Gelo 

Danni meccanici 

Residui addominali 

Residui di pelle 

assenti 

assenti 

assenti 

assenti 

assenti 

Colore 

Consistenza 

lievemente rosato 

compatta 

Listeria monocytogenes 

Limiti microbiologici 

< 11 ufc/g 

reg ce 2073/2005 e s.m.i. 

Contaminanti ambientali 

Limiti fitofarmaci 

Reg UE 37/2010 e s.m.i. 

reg. ue 2023/915 e s.m.i. 

reg. ce 396/2005 e s.m.i. 

. 


