
   

 

 

 

 
Codice ERSU: 25 

 

Denominazione: Salsiccia fresca di pollo italiano  in ATM (atmosfera modificata) 

 
Descrizione: P r e p a r a z i o n e  d i  c a r n e  d i  p o l l o  i n s a c c a t a .  L a  s a l s i c c i a  è  c o n f e z i o n a t a  

a r r o t o l a t a .  

I n g r e d i e n t i :  C a r n e  d i  p o l l o ,  a c q u a ,  s a l e ,  f i b r e  v e g e t a l i ,  d e s t r o s i o ,  r e g o l a t o r i  d i  

a c i d i t à , ,  a n t i o s s i d a n t i ,  s p e z i e ,  c o n s e r v a n t i ,  a r o m i ,  c o l o r a n t i .  P r i v a  d i  g l u t i n e .  P r i v a  

d i  O G M .  C a r n i  d i  p o l l o  i t a l i a n o  
 

Note: La temperatura al cuore del prodotto, al momento della consegna, deve essere compresa fra 0 e 4° C 

ed eventuale rialzo termico consentito max 2°C. 

 
Confezionamento: Confezionato in atmosfera protettiva. L'etichetta deve essere conforme alla normativa vigente. 

Confezioni da minimo 1 ,5 Kg. 

 
Imballo: Gli imballaggi secondari devono essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria per 

impilamento e/o facchinaggio. 

 
Shelf Life: residua alla consegna 70% 

 
 

 
Caratteristiche merceologiche Caratteristiche organolettiche 

 
 

 
Parametri microbiologici Parametri chimici 

 

Corpi estranei 

Danni da Gelo 

Danni meccanici 

Difetti/Alterazioni 

Pezzatura max (kg) 

Pezzatura min (kg) 

Residui addominali 

Residui di sangue 

assenti 

assenti 

assenti 

assenti 

3 kg 

1,50 kg 

assenti 

assenti 

Listeria monocytogenes 

Limiti microbiologici 

Assente  

reg ce 2073/2005 e s.m.i. 

SCHEDA TECNICA 

Colore  

Odore 

bianco rosa 

normale tipico 

Contaminanti ambientali 

Limiti fitofarmaci 

DM 27/08/04 e s.m.i. 

Di legge di legge 

. 


