
 

Carrello Armadiato Riscaldato per Teglie GN2/1 

Per grandi collettività 

 

L’immagine  non è vincolante ed è puramente indicativa  

Caratteristiche tecniche minime richieste  

La macchina richiesta è destinata ad una mensa universitaria in funzione tutto l’anno sei giorni su sette. 

Carrello Armadiato Riscaldato per Teglie GN2/1 - Capacità lt 540 

Dimensioni: Cm 95 x 87,7 x 177,6 h 

Armadio Riscaldato Ventilato, per mantenere in temperatura piatti e pietanze già cucinati. 

Corpo esterno e interno in Acciaio Inox AISI 304 - N° 1 Anta, con pratica maniglia ermetica - Maniglie laterali per una 

facile conduzione. Mantiene 70°C di temperatura fino ad un'ora dallo spegnimento - Temperatura di lavoro +30° 

+90°C . Perfettamente isolato termicamente, con uno spessore di mm 60. N° 4 Ruote Multidirezionali, di cui 2 frenanti 

Alimentazione Monofase 230V/50Hz - Potenza kW 1,5 . Dimensione Interna Cm 77 x 60 x 143 h 

Normative di legge di riferimento: 

Il prodotto deve essere coperto da garanzie sui componenti come previsto dalla legge  

Libretto di uso e manutenzione in lingua italiana  

Marchio CE.  

L’attrezzatura  deve  essere  conforme  alla  normativa  vigente,  alle  normative  antinfortunistiche,  regolamenti  e  

norme europee, per quanto applicabili e per materiali ed oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti. 


